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« 2010 SET-2013 GIU MASSIMO STANZIONE,
EDUCAZIONE FRATTAMAGGIORE

DIPLOMA SCUCLA MEDIA

« 2018 SET-2023 GIU, ISTITUTO ANDREA TORRENTE,
CASCRIA
DIPLOMA IN SALA-BAR

Competenze Profossionali

sarvizio @ sala: Gestione del servizio in sald con attenzione ofla qualitd e alfa precisions. Allestimento sala @ preparazishe defic mise en placs.
Conoscenza delle tecniche di decorazione e delle attrezzaiure di said.

Organizzazions event, banchetti e feste. Accoglienza # gestione deile relazioni confa clientela.

Bar e caffetterio: Use professionate defla macthina del catfé ¢ conascenza delle tipologie di catfé.

Conoscenza delle bevands e gestiona delle scorte del bar,

Praparazione e servizio di cocktail e drink (se applicabile).

Cotrpatenze trasversalh: Sicurexzu sul lavoro, igiene ¢ manteniments ardine inscki,

Lavaro In tram, comunicazione sflicace ¢ capacitd di ascoito.

Gestione del tempo, acattabilité e flessibilita orario. R
Precisione, altenzione ai dettagli ¢ resistenza affo stress. G‘gf.o,'mi L*Zf R0

Orientarmento of cliente e capacitd di cracre esperisnze pusitive.




